
I tuoi eventi

RISTORANTE ALLA PESA
-CORTE ITALIA-

 PROPOSTE PRIMAVERA
ESTATE 2025



BENVENUTI IN CORTE ITALIA

VI DIAMO IL BENVENUTO NEL NOSTRO
RISTORANTE, LA LOCATION PERFETTA PER I

VOSTRI EVENTI.

SCOPRI LE NOSTRE PROPOSTE DI MENÙ PER LA
STAGIONE PRIMAVERA ESTATE, I NUOVI PIATTI

E I NUOVI ABBINAMENTI.

SAREMO ONORATI DI AVERVI COME NOSTRI
GRADITI OSPITI.



SUGGERIMENTI PER IL MENU
BENVENUTO CON BOLLICINE E CICCHETTO

ANTIPASTO

SFORMATINO GRATINATO AL FORNO RIPIENO CON DADOLATA
TOTANO E SALSA DI ACCOMPAGNAMENTO

DEGUSTAZIONE DI PRIMI PIATTI

RISOTTO ALLO ZAFFERANO, JULIENNE DI TOTANO E
CARPACCIO DI CAPPASANTA, LAMELLE DI BOTTARGA DI

TONNO

TRONCHETTI DI PATATE CON TRIS DI POMODORINI E COZZE
SGUSCIATE

SECONDO PIATTO

TURBANTE DI BRANZINO AL FORNO CON RADICCHIO
BRASATO AL VINO ROSSO

CONTORNO

DOLCE

TIPOLOGIA INCLUSA NEL MENÙ DA CONCORDARE

ACQUA E CAFFÈ

€ 60,00 VINO ESCLUSO



SUGGERIMENTI PER IL MENU

BENVENUTO CON BOLLICINE E CICCHETTO

ANTIPASTO

TAGLIATELLA DI TOTANO IN BASSA TEMPERATURA SU
CREMA DI PEPERONI A SPECCHIO E CRUMBLE DI FRUTTA

SECCA

DEGUSTAZIONE DI PRIMI PIATTI

RISOTTO CON POLPA DI PESCE GATTO, SUCCO DI LIMONE,
CAVIALE DI TROTA E BUCCIA DI LIMONE

LINGUINA PASTIFICO REGINA DEI SIBILLINI CON CODE DI
MAZZANCOLLA, GRANELLA DI PISTACCHIO E LIME

SECONDO PIATTO

CUORE DI MERLUZZO COTTO A BASSA TEMPERATURA SU
CREMA DI PISELLI, JULIENNE DI CIPOLLA ROSSA

CARAMELLATA E CRUMBLE DI PANE CROCCANTE
ALL’ACCIUGA

CONTORNO

DOLCE

TIPOLOGIA INCLUSA NEL MENÙ DA CONCORDARE

ACQUA E CAFFÈ

€ 60,00 VINO ESCLUSO



SUGGERIMENTI PER IL MENU
BENVENUTO CON BOLLICINE E CICCHETTO

ANTIPASTO

PAN BRIOCHE NERO CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA CON
LONZINO E BURRATA STAGIONATA 

DEGUSTAZIONE DI PRIMI PIATTI

RISOTTO ALLE ERBE AROMATICHE PROVENZALI, BUCCIA
D’ARANCIA E MATECATURA DI FORMAGGIO FRESCO

TRONCHETTI DI PATATE CON TRIS DI POMODORINI, CREMA
DI BURRATA E BASILICO

SECONDO PIATTO

FILETTO DI MAIALE IN BASSA TEMPERATURA, BACON FUMÉ
E CREMA DI CAROTE ALLA CURCUMA

CONTORNO

DOLCE

TIPOLOGIA INCLUSA NEL MENÙ DA CONCORDARE

ACQUA E CAFFÈ

€ 50,00 VINO ESCLUSO



SUGGERIMENTI PER IL MENU
BENVENUTO CON BOLLICINE E CICCHETTO

ANTIPASTO

PARMIGIANA DI MELANZANE A MODO NOSTRO

DEGUSTAZIONE DI PRIMI PIATTI

RISOTTO ALL’ESTRATTO DI BARBABIETOLA, FONDUE,
MANDORLE E PINOLI TOSTATI

LINGUINE AL GRANO DEI MONTI SIBILLINI CON OLIVE,
CAPPERI E CRUMBLE DI TARALLI TRADIZIONALI 

SECONDO PIATTO

PETTO D’ANATRA IN BASSA TEMPERATURA E RISTRETTO
AGRODOLCE DI VINO ROSSO 

CONTORNO

DOLCE

TIPOLOGIA INCLUSA NEL MENÙ DA CONCORDARE

ACQUA E CAFFÈ

€ 50,00 VINO ESCLUSO



SUGGERIMENTI PER IL DESSERT

PROPOSTE DI MOUSSE MODERNE

VITTORIA

(BISQUIT ALLA NOCCIOLA SENZA FARINA, CREMOSO ALLO
YOGURT, GEL DI LAMPONE, MOUSSE DI CIOCCOLATO AL

LATTE CARAMELLATO)

INTENSAMENTE MANGO

(BISCOTTO MORBIDO AL CIOCCOLATO FONDENTE,
CROCCANTE AL CIOCCOLATO BIANCO, COMPOSTA DI

MANGO, MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO)

RUBINO

(FONDO MORBIDO ALLA GIANDUIA, CROCCANTE AL
CIOCCOLATO FONDENTE, COMPOSTA DI FRUTTI DI

BOSCO, MOUSSE DI CIOCCOLATO RUBY)

TROPICALE

(FONDO MORBIDO AL LIMONE, CREMOSO AL
CIOCCOLATO BIANCO CON SFERE CROCCANTI, GEL DI

ANANAS, MOUSSE AL COCCO VANIGLIA E LIME )



SUGGERIMENTI PER IL DESSERT

GRUÉ

(FONDO MORBIDO ALLA NOCCIOLA, CREMOSO LEGGERO
ALLA NOCCIOLA CON GRUÉ DI CACAO, GEL DI

ALBICOCCA, BAVARESE AL CIOCCOLATO AL LATTE)

TRILOGY

(BISQUIT AL CACAO, MOUSSE CIOCCOLATO AL
FONDENTE, MOUSSE CIOCCOLATO AL LATTE, MOUSSE

CIOCCOLATO BIANCO)

SICILIA

(FONDO MORBIDO ALL’ARANCIA, CROCCANTE AL
CIOCCOLATO BIANCO, CREMOSO AL CIOCCOLATO

FONDENTE, MOUSSE AL PISTACCHIO DI BRONTE DOP)

CHEESECAKE

(BISCOTTO RICOMPOSTO, COMPOSTA DI FRUTTI DI
BOSCO, MOUSSE AL MASCARPONE E PHILADELPHIA)



ABBINAMENTO VINI STANDARD

VINO BIANCO

UMBRIA BIANCO I.G.T. CHARDONNAY “I TRALCI”
LUNGAROTTI

€ 15,00

VINO BIANCO FRIZZANTE

LAMBRUSCO BIANCO FRIZZANTE “SOLE D’INVERNO”
GIUBERTONI

€ 15,00

VINO ROSSO

UMBRIA I.G.T. ROSSO “L’UM” SANGIOVESE E MERLOT
LUNGAROTTI

(VIENE SERVITO CON FORMATO 1,5 LITRI MAGNUM)
€ 45,00

VINO DA DESSERT

SICILIA D.O.C. MOSCATO PASSITO “AMBAR” 
CANTINE FLORIO

€ 25,00

SPUMANTE BRUT
€ 25,00


